
Menus

Carte

FORMULES RAPIDES 12 €
Buffet d’entrées + plat du jour 

Plat du jour + dessert 

MENU DU JOUR 16€
Buffet d’entrées + plat du jour + dessert du jour

MENU GRILL 21 €
Buffet d’entrées

Magret de canard ou filets de rougets 
ou Entrecôte ou Confit de canard ou Suprêmes de poulets

Dessert du jour 

MENU ENFANT 9 €

LE MIDI Buffet d’entrées - LE SOIR Buffet de desserts

ENTRÉES et SALADES 7€
Salade bigourdane (salade, gésiers de dinde, lardons, tomates, champignons)

Salade chèvre chaud et miel 
Duo tomate mozzarella au basilic

Jambon Serrano
Salade Iberica (jambon Serrano, tomates, copeaux de parmesan)

Omelette paysanne

ASSIETTE GRILL 13 € 
(Tous nos plats sont accompagnés de frites ou de légumes verts)

Magret de canard grillé
Confit de canard

Suprêmes de poulet sauce barbecue
Faux Filet beurre maître d’hôtel

Filet de rougets

PIZZA 8 €
Reine : tomate, jambon, champignons, fromage, olives

Chorizo : tomate, chorizo, oignons, fromage, olives
Végétarienne :  tomate, courgettes, oignons, fromage, olives

ASSIETTE DU PÈLERIN 12.50 €
Steak haché, œuf frit, ventrèche + frites

DESSERTS 5.00 €
Tarte aux pommes maison
Glace carte d’or (3 boules)

Crème caramel
Profiteroles

Fondant au chocolat et sa crème anglaise
Poire Belle Hélène

Pêche Melba

Et le soir buffet de desserts

à la



Menus

Carte

MENUS 12 €
Buffet of starter  + main course

Main course + dessert

COMPLETE MENU 16 €
Buffet of starter + main course + dessert

GRILL MENU 21.00 €
Buffet of starter + choice of the grill course + dessert

CHILDREN MENU 9 €

LUNCH TIME Buffet of starter - DINNER TIME Buffet of dessert

STARTER 7 €
Pyrenean Salad (mushrooms, tomatoes, bacon, olive)

Iberica Salad (Serrano ham, Parmiggiano cheese, tomato, salad)
Serrano ham

Tomatoes and mozzarella with basil
Omelet (onion and potato)

PIZZA 8 €
Regina: Tomato, ham, mushrooms, cheese olive

Chorizo: Tomato, chorizo, cheese, olive

AT THE GRILL 13 €
all dishes are served with french fries or vegetables

Sirolin steak
Grilled duck magret (local speciality)

Duck confit (local speciality)
Chicken Filet with barbecue sauce

Fillet of red Mulet

PILGRIM SPECIAL DISH 12.50 €
grilled chopped steak, fried egg, bacon + french fries

DESSERT 5.00 €
Apple pie homemade

Ice cream « Carte d’or »
Homemade chocolate profiteroles

Caramel custard homemade
Chocolate cake and custard

Peach Melba
Pear Belle Helene

Buffet dessert in the dinner time

a la



Menús

Carta

MENÚS 12 €
Buffet libre de entrantes + plato del día

Plato del día + postre

MENÚ COMPLETO 16 €
Buffet libre de entrantes + plato del día + postre

MENÚ  A LA PLANCHA 21.00 €
Buffet libre de entrantes 

Carne a la plancha (pato o pollo o filete de salmonete o entrecote) + postre

MENÚ INFANTIL 9 €

Al mediodia buffet de entrantes - Por la noche buffet de postres

ENTRANTES 7 €
Ensalada Bigourdane (hongos, tomates, beicon)
Ensalada Ibérica (Serrano, Parmesano, tomates)

Tomate Mozzarella
Jamón Serrano

Tortilla a la francesa

PLATOS A LA PLANCHA 13 €
Entrecote

Magret de pato (especialidad regional)
Confit de pato (especialidad regional)

Supremas de Pollo
Filete de salmonete

Todos nuestros platos van acompañados con patatas fritas o verduras

PLATO combinado 12.50 €
Hamburguesa, huevo frito, beicon y patatas fritas

POSTRES 5.00 €
Tarta de manzana casera

Helado « carte d’or » 3 gustos
Flan casero
Profiteroles

Fondant de chocolate con crema de vanilla
Pera Belle Helene
Melocotón Melba

Por la noche buffet de postres

a la



Menus

Carte

MENUS 12 €
Buffet d’antipasti + piatto principale 

Piatto principale + dolce

MENU COMPLETO 16 €
Buffet d’antipasti + piatto principale + dolce

MENU GRIGLIA 21.00 €
Buffet d’antipasti + carne alla griglia (anatra o pollo o filletto di triglia o entrecote) + dolce

MENU PER BAMBINI 9 €

Per il pranzo Buffet d’antipasti – Per la cena Buffet di dolci

ANTIPASTI 7 €
Insalata Bigourdane ( funghi, pomodori, lardons)

Insalata Iberica (Prosciutto Serrano, Parmiggiano, pomodori)
Pomodori Mozzarela Basilico

Prosciutto Serrano
Frittata (cipolla, patate)

CARNE ALLA GRIGLIA + CONTORNO 13 €
Entrecote

Magret d’anatra (specialità regionale)
Confit d’anatra (specialità regionale)

Petti di Pollo grilgliati
Filetto di triglia

PIATTO ESPECIALE 12.50 €
hamburger + uovo fritto + bacon + patatine

DOLCI 5.00 €
Dolci

Torta di mele
Gelato « Carte d’or » 

Profiteroles
Flan di latte maison

torta al cioccolato e crema pasticcera
Pesca Melba

Pera Belle Helene

Per la cena Buffet di dolci

a la


